Piva v Pivovaru Prachatice pro vas pripravuje sladek Tomas Kovar. V pivovaru se vari piva plzeriského typu i
piva riznych svétovych styll. PFi vyrobé se klade velky diiraz na horkost, ktera je pro piva z prachatického
pivovaru typicka. Pivo neprochazi pasterizaci ani filtraci. Rocni vystav pivovaru se zatim pohybuje mezi 650
a 800 hektolitry.

Pod technologickou mistnosti viditelnou z vyc€epu se nachazi leZacky sklep, odkud se pivo ¢epuje. Nas tank
je tedy vzdaleny pouze 4 metry od cepu, takZe je zachovana teplota a predevsim chut piva! To je zakladni
vlastnost (a podminka) kvalitniho pivniho zazitku v restauraci Pivovar Prachatice.

Pivo si Ize vychutnat v restauraci, ale také odnést domu v PET lahvi ¢i zakoupit sud.
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Pro vyrobu lahodnych mokld z Prachatic
pouzivdme vodu, kterou ziskdvame z Cerné
hory, nachazejici se nad Prachaticemi. Ve
dvacatych letech 20. stoleti byly vybudovany v
okoli Prachatic jimaci nadrze pravé na tuto vodu
z prament Cerné hory a Libina. Vodu jiz dale
neupravujeme.

Slad
Pro vyrobu naSich lezakd pouzivdme plzensky humnovy slad z
vyhlasené sladovny Ferdinand v BeneSové, kterd je také
distributorem specialnich sladt znacky Weyermann. Z nabidky
téchto sladl vyuzivdame predevsim sladd mnichovskych.

Chmel

Chmel pouZivdme z chmelnic v Zatci. Hlavnim
zastupcem téchto chmell je Zatecky polorany
Cervenak, ktery dodava nasim ceskym lezakdm
pfijemnou a silné aromatickou vdni. Z chmeld
Vital a Sladek vyuzZivame jejich vyssi obsah alfa
kyselin, diky kterym maji nasSe piva typickou
horkost. DalSim ceskym chmelem, ktery
vyuzivdme, a dodava pivim z Prachatic jejich
jedinecnost, je chmel, jenZ vyrostl na stranich
Skarezu, v prachatickém regionu. Pro pivni
specidly se nebojime vyuzit chmely i z jinych
kontinentd. At americké, ¢i australské, jsou tyto
chmely nejlepsSi volbou pro piva typu Ale (Pale
Ale, IPA, APA). Z téchto zemi vyuZivame
predevSim chmely Amarilo, Chinook a Galaxy,
ale mdzZete u nas narazit i na vini chmelu East

Kent Golding (EKG) plivodem z Velké Britanie. Postup vyroby
Pivo vafime v 5 hektolitrové varné s olejovym ohrfevem.

KvasSeni probihd ve dvou 10hl uzavienych spilkach, diky
kterym muzeme v krajnim pripadé nasi kapacitu lezackého
sklepa navysit z 9.500 litrd aZz na 11.500l. LeZeni probiha v
1000l lezackych tancich a pro specialni piva mame 3 lezacké
tanky s kapacitou 500I. Kazdy z lezackych tankd ma své vlastni
chlazeni, coZz nam umozZnuje nastavit pro kazdé pivo jinou
teplotu lezeni. Pfi leZeni piva je pouZzit plyn CO2, ktery je pivem
sam vyprodukovan a nami neni nijak dodavan. Pro tlakovani
tankl a hnani piva pfimo na vycep vyuzivdme vzduch z
kompresoru, ktery sice nezarucuje dlouhou vydrZ piva, ale
zato neovlivni fiz a plnost a doda jedinecnost pivu z Prachatic.




